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	Zamawiający: Państwowa Wyższa Szkoła Zawodowa w Nowym Sączu, ul. Staszica 1, 33-300 Nowy Sącz.

	
	Wykonanie usługi cateringowej na konferencję podsumowującą projekt: „Inżynier mechatroniki napędem do  rozwoju innowacyjnego i konkurencyjnej gospodarki”

	Nr  sprawy:
	ZP.382-4-7/13

	
	Ogłoszenie o zamówieniu

Załącznik nr 1 wzór umowy


	Wersja:
	1.


UMOWA NR ............../2013
zawarta w dniu  ........…... 2013 roku  pomiędzy :

Państwową Wyższą Szkołą Zawodową
z siedzibą 33-300 Nowy Sącz  ul. Staszica 1, 
posiadającą  NIP:  734-255-98-20, reprezentowaną przez:

- inż. Zbigniewa Zielińskiego – Kanclerza

zwaną dalej Zamawiającym

a .........................................................................................................................................

z  siedzibą w .............................................................., przy ulicy .............................................

działającą na podstawie : …………………………………………………………………………

reprezentowaną przez ............................................................................................................., 
zwaną w dalszej części umowy Wykonawcą,

W rezultacie dokonania wyboru najkorzystniejszej oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego  prowadzonego w trybie postępowania ofertowego o szacunkowej wartości poniżej 14.000 euro strony zawierają umowę o następującej treści: 
§ 1

1. Przedmiotem umowy jest Wykonanie usługi cateringowej na konferencje podsumowującą projekt: „Inżynier mechatroniki napędem do  rozwoju innowacyjnego i konkurencyjnej gospodarki”, zwanej dalej cateringiem lub usługa cateringową, zgonie z wymogami  niniejszego ogłoszenia i wzoru umowy. Kody CPV: 
1) 55321000-6 Usługi przygotowywania posiłków

2) 55320000-9 Usługi podawania posiłków

3) 55.52.12.00 - Usługi dowożenia posiłków
2. Zakres umowy obejmuje wykonanie cateringu w formie szwedzkiego stołu  w dwóch salach dla 120 osób, w tym w szczególności:
1) Menu minimalne:
A. Napoje zimne:

a. Woda mineralna 40 l.

b. Sok pomarańczowy – 20 l.

c. Sok jabłkowy -20 l.

B. Napoje ciepłe:

a. Kawa rozpuszczalna – 120 porcjix200 ml.

b. Mleczko do kawy w min.  6 dzbanuszkach po co najmniej 250 ml., każdy.

c. Herbata czarna w torebkach – 120 szt.

d. Cukier w saszetkach – 120 op. po 5 gram

C. Ciasta

a. Ciasteczka kruche, różne rodzaje ( min. 4 rodzaje: rożki, z jabłkiem, babeczki, listki) podane na talerzach deserowych lun tacach – łącznie 6 kg

b. Ciasto porcjowane ( 3 rodzaje w tym sernik) na tacach –  łącznie 100 porcji x 10 dkg.

D. Chleb krojony – w koszyczkach – 5 kg

E. Sałatki – 3 rodzaje /łącznie 150 porcji x 100 gram/;

a. Sałatka z Rukolą, pomidorami i mozarellą – 50 porcji

b. Sałatka caprese – 50 porcji

c. Sałatka gryos  z kurczakiem – 50 porcji

F. Zimne półmiski:

a. Płyta zimna – mix wędlin: 5 rodzajów /szynka kabanos, kiełbasa swojska, schab, krakowska/ - łącznie 8 kg, rozłożone na półmiskach

b. Płyta zimna – mix mięs pieczonych  - produkcja własna – świeżo przygotowywane /karczek, schab, boczek, szynka/ - łącznie 6 kg, rozłożone na półmiskach

c. Roladki – 5 rodzajów/ szynka z chrzanem, schab ze śliwką, filet drobiowy z brzoskwinią, galantyna z farszem mięsnym(z jajkiem oraz śliwką) – łącznie 240 porcji /po ok. 45 porcji każdego rodzaju, nie mniejszych niż 50g/ rozłożone na półmiskach.
d. Mix serów /4 rodzaje: pleśniowy, limanowski, salami, z niebieska pleśnią) – 6 kg,  rozłożone na półmiskach – ok. 10 półmisków

e. Tartinki:  kanapki dekoracyjne  - 4 tartinki na porcję, różne /pieczywo ciemne i jasne(weka), masło, wędlina – min. 2 gatunki, ser żółty, łosoś, pasat, sos pomidorowy/ - 120 porcji rozłożone na półmiskach.

G. Danie gorące – boeff strogonow – 120 porcji x 300 gr, w 2 termosach /kociołkach/ utrzymujących temperaturę + chleb krojony – 5 kg.

H. Świeże owoce: mandarynki – 10 kg, winogrona – 10 kg, rozłożone na tacach

2) Ponadto poza asortymentem wymienionym w pkt. 1) powyżej wykonawca zobowiązany będzie  dostarczyć:

A. Termosy z gorąca wodą  o pojemności umożliwiającej wydanie  kawy i herbaty w ilości porcji po 200 ml kawy i  200 ml herbaty na każdego uczestnika.

B. Dzbanki do soków i wody o pojemności 1l.

C. Zastawę stołową stosownie do ilości  i rodzaju potraw  dla 120 uczestników, przy czym Zamawiający nie dopuszcza  użycia naczyń ani sztućców plastikowych.

D. Obrusy z tkaniny na nakrycie stołów  oraz serwetki  jednorazowe w serwetnikach.
3) Zakres przedmiotu zamówienia obejmuje również:

A. Przygotowanie, dostarczenia, wydanie zamawianego poczęstunku wraz z obsługą kelnerską

B. Rozstawienie i bieżącą wymianę naczyń oraz dbałość o estetykę i czystość w miejscach podawania wyżywienia.

C. Ponadto Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamówienia oraz przygotowanie  i podanie go zgodnie z wymogami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia.

D. Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizację odpadków i śmieci.

3. Wydawanie posiłków rozpocznie się o godz. 15.30  a zakończy nie wcześniej niż  o godz. 18.30.
4. Posiłki muszą być sporządzane i wydawane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz wymogami sanitarnymi dla żywienia zbiorowego oraz wykonane ze świeżych artykułów spożywczych posiadających aktualne terminy przydatności do spożycia. Wyklucza się mięso i gotowe potrawy /posiłki/ z puszek konserwowych, słoików, mrożonki itp.;
5. Usługa będzie wykonywana w sposób profesjonalny oraz nie zakłócający przebiegu konferencji.
6. Niepełna dostawa i realizacja umowy lub wykonana niezgodnie ze złożoną ofertą i warunkami ogłoszenia uznana zostanie za niewykonaną w całości.
7. Wykonawca zobowiązuje się do natychmiastowego usunięcia wadliwości świadczonych usług dotyczących realizacji zamówienia lub asortymentu będącego w menu, po ich zgłoszeniu przez Zamawiającego.
8. Zamawiający zapewni Wykonawcy dostęp do sal, w których będą świadczone usługi oraz stoły, na których Wykonawca rozłoży zaopatrzenie podczas konferencji.
9. Strony  dopuszcza możliwość zmiany menu minimalnego określonego w ust 2 pkt 1) za zgodą lub na wniosek Zamawiającego pod warunkiem, że wprowadzone nowe elementy menu będą posiadały wagę oraz właściwości jakościowe nie gorsze niż wycofane.  
10. Wykonawca wykona przedmiotową usługę zgodnie z postanowieniami i wymogami zawartymi w niniejszej umowie oraz: 
1) w ogłoszeniu o zamówieniu – załącznik nr 1, 
2) w ofercie Wykonawcy z dnia …....03.2013 r. - która stanowi załącznik nr 2 do niniejszej umowy.
§ 2
1. Strony umowy wyznaczają następujące osoby odpowiedzialne za prawidłowy przebieg wykonania przedmiotu umowy:

2. Zamawiający - ……………………….. , tel……...... fax ………… e-mail…………. 

3. Wykonawca   - ……………………….. , tel ………. fax ……….. e-mail …………. 

§ 3
Termin realizacji umowy: 22. marca 2013r.
§ 4
Miejsce realizacji umowy: Instytut Techniczny Państwowej Wyższej Szkoły Zawodowej                               ul. Zamenhofa 1A, 33-300 Nowy Sącz
§ 5
1. Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia rzetelnej realizacji będących przedmiotem umowy świadczeń.
2. Wykonawca ma prawo do realizacji świadczeń objętych niniejszą umową przy udziale osób trzecich, przy czym ponosi wszelką odpowiedzialność za działanie i zaniechanie tychże osób.
§ 6
1. Strony ustalają, że wynagrodzenie zgodnie z przedstawioną ofertą za wykonanie przedmiotu umowy wyniesie:  …………………… brutto (słownie złotych: .....……………………………………………………..).

3. Wskazane w ust. 1 wynagrodzenie jest wynagrodzeniem ryczałtowym i  będzie niezmienne bez względu na rzeczywisty poziom cen i kursów walut, – jakie kształtować się będą w okresie realizacji umowy, 
4. Wynagrodzenie, o którym mowa w ust. 1 obejmuje wszystkie obowiązki podatkowe w tym podatek od towarów i usług VAT.
5. Cena o którym mowa w ust. 1 jest wynagrodzeniem ryczałtowym obejmującym wynagrodzenie za wszystkie obowiązki wykonawcy niezbędne do zrealizowania przedmiotu umowy. Oznacza to, że zawiera wszystkie koszty związane z realizacją usługi, w tym w szczególności koszty artykułów do przygotowania cateringu, koszty obsługi kelnerskiej, transportu, koszty wszelkich podatków i opłat  zgodnie z obowiązującymi przepisami itp. oraz wszelkie inne nie wymienione z nazwy a niezbędne do realizacji zamówienia

§ 7
1. Zamawiający oświadcza, że jest podatnikiem VAT, zarejestrowanym w Urzędzie Skarbowym pod numerem NIP: 734-255-98-20 i jest uprawniony do wystawiania i otrzymywania faktur VAT.
2. Wykonawca oświadcza, że jest podatnikiem VAT zarejestrowanym w Urzędzie Skarbowym pod numerem NIP: ………………..….
3. Strony ustalają, że rozliczenie za wykonanie przedmiotu umowy nastąpi po protokolarnym stwierdzeniu należytego wykonania umowy, na podstawie wystawionej przez Wykonawcę faktury.

4. Faktura wystawiona przez Wykonawcę za wykonanie przedmiotu umowy będzie zrealizowana po stwierdzeniu przez Zamawiającego  jej poprawności, w ciągu 14 dni od daty jej wpływu do siedziby zamawiającego.
5. Zamawiający wyraża zgodę na wystawienie faktury VAT bez jego podpisu.
§ 8
1. W razie odstąpienia przez Zamawiającego lub Wykonawcę od realizacji przedmiotu umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, zobowiązuje się on do zapłacenia Zamawiającemu kary umownej w wysokości 20 % wynagrodzenia brutto, o którym mowa w § 6 ust.1 umowy. 

2. W razie odstąpienia przez Zamawiającego lub Wykonawcę od realizacji przedmiotu umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy w trakcie trwania wycieczki 50 % wynagrodzenia brutto, o którym mowa w § 6 ust.1 umowy.

3. W przypadku odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z przyczyn określonych w § 9 ust. 2 umowy Wykonawca będzie zobowiązany do zapłacenia Zamawiającemu kary umownej w wysokości 20% wynagrodzenia brutto określonego w § 6 ust.1 umowy. 

4. W razie nienależytego wykonania przedmiotu umowy, Zamawiający ma prawo żądać od Wykonawcy zapłaty kary umownej w wysokości 10 % ceny brutto określonej w § 6 ust.1 umowy. 

5. Niezależnie od kar umownych, Zamawiający może dochodzić na zasadach ogólnych odszkodowania z tytułu szkód poniesionych na skutek niewykonania lub niewłaściwego wykonania niniejszej umowy, jeżeli szkoda przewyższa wysokość zastrzeżonych kar umownych. 

6. Zamawiający zastrzega sobie prawo do potrącenia kar umownych z należnego Wykonawcy wynagrodzenia lub wystawienia noty księgowej obciążającej. 

7. W sytuacji gdy Zamawiający wystawi notę księgową obciążającą Wykonawcę w przypadkach określonych w ust. 1 – 4 niniejszego paragrafu. Wykonawca zobowiązuje się zapłacić kary umowne w terminie 14 dni licząc od dnia otrzymania noty księgowej. 
§ 9
1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach. W takim przypadku, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należytego z tytułu wykonania części umowy. 

2. Zamawiający może odstąpić od umowy w przypadku, gdy: 

1) Wykonawca pominie któryś z elementów cateringu określonych w specyfikacji i ofercie Wykonawcy, 

2) Wykonawca nie wykona przedmiotu umowy lub będzie wykonywał przedmiot umowy w sposób nienależyty naruszając inne poza wskazanymi wyżej warunki umowy i pomimo wezwania do prawidłowego wykonania przedmiotu umowy nie zmieni sposobu realizacji. 

3. Odstąpienie od umowy wymaga pisemnego uzasadnienia pod rygorem nieważności takiego oświadczenia.
§ 10
1. Zamawiający przewiduje następujące warunki dokonania zmian postanowień umowy: 

1) zmiany terminu realizacji umowy w przypadku, gdy zmiana wynika z winy lub na wniosek Zamawiającego; 

2) zmiany wynagrodzenia wykonawcy w przypadku ustawowej zmiany stawki podatku od towarów i usług (VAT), 

3) zmiany osób wymienionych w umowie, przy pomocy,  których Wykonawca realizuje przedmiot zamówienia (śmierć, choroba, rezygnacja lub inne zdarzenie losowe). 

4) zmiana ilości uczestników konferencji.
2. Wszelkie zmiany treści umowy mogą być dokonywane wyłącznie w przypadkach określonych w ust. 1 niniejszego paragrafu z zachowaniem pisemnej w postaci aneksu do umowy podpisanego przez obie strony pod rygorem nieważności. 

§ 11
W sprawach nie uregulowanych postanowieniami niniejszej umowy, będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego oraz inne obowiązujące przepisy.

§ 12
Spory mogące wyniknąć przy wykonywaniu umowy, strony poddają rozstrzygnięciu Sądowi powszechnemu właściwemu dla siedziby Zamawiającego.

§ 13
Niniejsza umowa została sporządzona w trzech jednobrzmiących egzemplarzach,  z czego 1 dla Wykonawcy a 2 dla Zamawiającego.

 § 14
Załącznikami do niniejszej umowy są:

1. Załącznik nr 1 – Ogłoszenie
2. Załącznik nr 2  - oferta Wykonawcy
Zamawiający
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